
SUGGESTIES
HERST & WINTER
EINDEJAAR 2023



VLEESWAREN - PENSEN - PATÉ

IMPORT

SALADES

APERITIEF - SOEP - VOORGERECHT

TRAITEUR

KANT & KLAAR VLEES

KANT & KLAAR VIS

VERSE KROKETTEN

AARDAPPELBEREIDINGEN

GROENTEN & FRUIT

SAUZEN

DESSERTS

03  -

12  -

17  -

18  -

22  -

23  -

27  -

28  -

29  -

31  -

32  -

34  -

INHOUD



GEVULDE KALKOEN MET
CHAMPAGNE 1/2 CA. 3.4 KG

AUBEL
228.11.016

GEVULDE KERSTKIP MET
ARMAGNAC CA. 3.4 KG

AUBEL
228.11.001

NOTENBROOD CA. 1.8KG
FERMETTE
156.21.002

OMA'S GEHAKTBROODJE 350 G
VOOVERPAKT

041.21.005

OMA'S GEHAKTBROOD 6X350 G
SAVEURS
041.21.004

GEHAKTBROOD XL 1 KG
SAVEURS
041.21.001

MEATBALLS 2.5 KG
SAVEURS
041.26.001

Lekkere mix van Limousin rund en Duroc varken.
Nog ambachtelijk en handgedraaide balletjes van ca. 50 gram

Lekkere mix van Limousin rund en Duroc varken.
Nog ambachtelijk en handgedraaid.

Kwaliteitsgehakt zonder poespas met een authentiek en uniek ovengebakken proces, hoogwaardige ingredienten,
verse uien, hoog vleesgehalte, broodpaneerkorst voor elk moment van de dag. Daarnaast

kan het oma's gehaktbrood zowel warm als koud gegeten worden.

VLEESWAREN - PENSEN - PATÉ
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ZWARTE PENSEN OPGEROLD
1.8 KG AUBEL

228.22.067  -  APPEL
228.22.068  -  ROZIJNEN
228.22.082  -  LUIKSE WORST
228.22.070  -  SPECULAAS
228.22.074  -  VIJGEN & PORTO
228.22.086  -  SINAASAPPELSCHIL &
                       PEPERKOEKKRUIDEN

WITTE PENSEN OPGEROLD
1.8 KG AUBEL

228.22.064  -  NATUUR
228.22.071  -  MANDARIJN
228.22.076  -  KASTANJE
228.22.085  -  VIJGEN
228.22.080  -  PISTACHE
228.22.065  -  PREI
228.22.066  -  ROZIJNEN
228.22.069  -  SPEK
228.22.075  -  TRUFFEL
228.00.056  -  VEENBESSEN
228.22.081  -  BOERENKOOL
228.22.072  -  APPEL & CALVADOS

GEVOGELTE WITTE WORST MET
GEMBER OPGEROLD 1.8KG

AUBEL
228.22.087

OUDERWETSE BLOEDWORST 3 KG
CA. 12 A 14 STUKS

PERE LE JEUNE
107.22.001

ZWARTE PENSEN
10X135 GR
ARDENIA
271.22.003

BLOEDWORST
6X100 GR

BUVA
20.020
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BLOEDWORST MET
SUIKER & ROZIJNEN

2X150 GR NOYEN
088.22.023

ZWARTE PENS MET
APPELS 2X150 GR

AUBEL
228.22.061

ZWARTE PENS MET
ROZIJNEN 2X150 GR

AUBEL
228.22.062

BALKENBRIJ CA. 2 KG
BUVA
10.070

BALKENBRIJ 6X250 GR
BUVA
40.250

OOSTENDSE VARKENSRILLETTE
2.7KG RECHTE POT

507.26.002

OOSTENDSE VARKENSRILLETTE
2.3KG RONDE POT

507.26.001

GANZERILLETTE 80% - 1 KG
LA FERME DE VIEUX MOULIN

834.26.001
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PATÉ MET GLUHWEIN 2 KG
FERMETTE
195.00.099

PATÉ MET BOSBESSEN
2 KG FERMETTE

195.00.093

PATÉ MET HERVE EN
LUIKSE SIROOP 2 KG

FERMETTE
195.00.076

PATÉ ZONGEDROOGDE
TOMATEN 2 KG

FERMETTE
195.00.063

NOTENPATÉ 2 KG
FERMETTE
195.00.102

WITLOOFPATÉ 2 KG
FERMETTE
195.00.052



SINTERKLAASPATÉ 3.2 KG
(MANDARIJN & KRUIDEN)

FERMETTE
195.28.069

EENDENPATÉ MET MANDARIJN
BORD VV 2,2 KG FERMETTE

195.00.059

EINDEJAARSPATÉ MET TRUFFEL
EN CHAMPAGNE 2 KG FERMETTE

195.28.116

KERSTPATÉ MET PEREN 3.2KG
FERMETTE
507.28.004

FEESTPATÉ MET FOIE GRAS 4 KG
FERMETTE
195.28.021

EINDEJAARSPATÉ MET TRUFFEL
EN CHAMPAGNE 10 kg FERMETTE

195.28.013 7



PATÉ RESERVA NEGRA 1.6 KG
DE SPIEGELEIRE

595.552

Deze exclusieve paté, 100% Duroc, bevat uitsluitend vlees van
raszuivere Duroc-varkens die geboren, gekweekt en geslacht worden

in Spanje. Niet alleen het vlees, maar ook de vermaarde
gedroogde ham Gran Reserva wordt verwerkt.

WILDPATÉ FERMETTE

195.31.016  PATRIJSPATE 1.75KG
195.31.001  HAZENPATE NOTEN 1.75 KG
195.31.002  REEPATE AMANDEL 1.75 KG
195.31.003  FAZANTPATE PISTACHE 1.75 KG
195.31.004  EVERZWIJNPATE VEENBES 1.75 KG

195.31.007  HAZENPATE 3.5 KG
195.31.008  FAZANTPATE 3.5 KG
195.31.009  REEPATE AMANDEL 3.5 KG
195.31.010  EVERZWIJNPATE VEENBES 3.5 KG

TRIO VAN WILD 4 KG
195.31.018

BOSDUIFMOUSSE 1.5 KG
195.31.015

KWARTELPATÉ MET
VIJGEN 1.5 KG

195.31.017

106.121  WILDZWIJNPATE  2.1 KG
108.121  FAZANTPATE 2.1 KG
107.121  HAASPATE 2.1 KG
125.121  REEPATE 2.1 KG

WILDPATÉ DE SPIEGELEIRE

106.192  WILDZWIJNPATE 2.6 KG
108.192  FAZANTPATE 2.6 KG
107.192  HAASPATE 2.6 KG
125.192  REEPATE 2.6 KG
583.192  KONIJN MET PRUIMEN 2.6 KG
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TAART VAN WILDPATÉ
PUNTJES 24 X 100 G

467.069

8 X WILDZWIJN
8 X  FAZANT

8 X REE

TAART VAN FEESTPATÉ
PUNTJES 24 X 100 G

501.069

8 X  APPEL MET SPEKJES
8 X ROQUEFORT & PEREN
8 X SINAAS, GR. MARNIER

& MANDARIJN

PATÉ MET VEENBESSEN
EN HAZELNOTEN

PATÉ SPICY JALAPEÑO PATÉ DUCK À L´ORANGE

APPEL PATÉ MET KROKANT
GEBAKKEN SPEKJES

PATÉ MET DONKER BIER, LUIKSE
SIROOP EN ROZIJNTJES

PATÉ MET KALKOEN, DADELS
EN PISTACHENOOTJES

HAMPATÉ MET STUKJES VIJGEN
EN PORTO EN EEN LAAGJE
VIJGEN-PORTO GELATINE

PATÉ MET ROQUEFORT
EN PEREN

PATÉ MET SINAAS, GRAND MARNIER
EN STUKJES MANDARIJN

PATÉ MET EEND, CAVA
EN TRUFFEL

PATÉ MET BRIE, HAZELNOOT,
HONING & PORTO

293.121  -  2.1 KG KOM
293.192  -  2.6 KG BORD

282.121  -  2.1 KG KOM
282.192  -  2.6 KG BORD

283.121  -  2.1 KG KOM
283.192  -  2.6 KG BORD

499.121  -  2.1 KG KOM
499.192  -  2.6 KG BORD

292.121  -  2.1 KG KOM
292.192  -  2.6 KG BORD

296.121  -  2.1 KG KOM
296.192  -  2.6 KG BORD

513.121  -  2.1 KG KOM
513.192  -  2.6 KG BORD

344.121  -  2.1 KG KOM
344.192  -  2.6 KG BORD

459.121  -  2.1 KG KOM
459.192  -  2.6 KG BORD

560.121  -  2.1 KG KOM
560.192  -  2.6 KG BORD 299.192  -  2.6 KG BORD

TRIANGELTJE MET TRUFFEL-
EN VEENBESSEN PATÉ

447.024  -  500 GRAM
447.025  -  1 KG



TERRINE MET GEROOKTE
ZALM VOORGESNEDEN 840 G

854.00.006

TERRINE MET 3 VISSEN
VOORGESNEDEN 840 G

854.00.008

Een mix van witte vis en zalm in 3 lagen,
geaccentueerd met een vleugje peterselie.

1 terrine = 18 plakjes.

Gemaakt met 42% zalm (waarvan 12% gerookte
zalm)  in een huisgemaakte visbouillon met een

subtiele Mix van groenten en kruiden om het
geheel wat pittiger te maken. 1 terrine = 18 plakjes.

EENDENLEVER 60 % CA. 500 G
LA FERME DES SEPTS

 FONTAINES
006.29.003

EENDEMOUSSE MET
SINAASAPPEL VV 1.5 KG

FERMETTE
195.00.038

EENDENMOUSSE 1.5 KG
PATÉ GRAND-MÈRE

588.31.003

EENDENLEVER MET VIJGEN
BLOK 250 G

LA FERME DES SEPTS
FONTAINES
816.00.008

GANZENLEVER 98% BLOK 250 G
LA FERME DES SEPTS

FONTAINES
816.00.007

EENDENLEVER MET TRUFFEL
BLOK 250 G

LA FERME DES SEPTS
FONTAINES
816.00.029

EENDELEVER 98%
10X CA. 50 G

LA FERME DES SEPTS
FONTAINES
816.29.001

EENDENMOUSSE MET PORTO
EN WITTE WIJN SAUTERNES

1.5 KG FERMETTE
195.31.020



BEREIDE VEENBESSEN 1.5 KG
040.57.002

UIENKONFIJT 1.5 KG
040.67.001

ARDEENSE UIENKONFIJT 1.5 KG
040.67.002

WITLOOFKONFIJT 1.5 KG
040.67.004

VIJGENKONFIJT 1.5 KG
040.67.012

MANGO - GEMBERKONFIJT 1.5 KG
040.67.015

PEER - COGNAC KONFIJT
1.5 KG

040.67.012

APPEL - CALVADOS KONFIJT
1.5 KG

040.67.015

SHOWDOOS KONFIJTEN 12X150G
DIDDEN

040.67.011
4 X UI

4 X ARDEENS
4 X VEENBESSEN

APPEL - PEERKONFIJT
MET GEMBER 1.5 KG

040.67.004

UIENKONFIJT
6X150 G

040.67.005

ARDEENSE
UIENKONFIJT

6X150 G
040.67.005

BEREIDE
VEENBESSEN

6X150 G
040.67.005

VIJGENKONFIJT
6X150 G

040.67.020

BOSVRUCHTEN
KONFIJT 6X105 G

040.67.045
APPEL-CALVADOS
KONFIJT 6X105 G

040.67.030

ZWARTE KERSEN
KONFIJT 6X105 G

040.67.029

DELICATESSEN VOOR KAAS
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SALAMI CONTADINO CA. 3KG
UMBERTO BOSHI

5325

Contadino betekent “boer” en
verwijst naar de rustieke textuur
en de natuurlijke vorm van de
salami. Een echt ambachtelijk

product, met de hand
gebonden en meer dan

70 dagen gerijpt.

TOSCAANSE MIGNONETTE
FERMETTE
044.41.001

TOSCAANSE KRUIDENHAM
MET ROZE PEPERBOLLETJES

CA. 3,2 KG  IL ROSINA
086.45.009

IMPORT

TOSCAANSE HAM SGAMBATO
CA. 6.8 KG VERONI

236.45.001

Italiaanse ham 18 maanden gedroogd, zonder been
dus makkelijk te snijden. Door het gebruik van

peperkorrels in de voegfase krijgt het een
karakteristieke pittige smaak. Glutenvrij en
zonder bewaarmiddelen: enkel zout en tijd!



TOSCAANSE HAM SGAMBATO
CA. 6.8 KG VERONI

236.45.001
Salami met een hart van Parmigiano Reggiano
BOB 12 maanden in dunne plakjes gesneden.

PARMITUFO GENEDEN 12X80 G
= SALTUFO GESNEDEN

136.37.011

SALTUFO 6 STUKS
136.37.004

Salamikogels met zomertruffels, omhult met
Parmigiano Reggiano BOB

SALCHICHON DE VIC
IGP 10X300 G CAN DURAN

076.37.019

CHORIZO FUET EXENTIS
15X155 G CAN DURAN

076.37.021

FUET EXTRA EXENTIS
15X155 G CAN DURAN

076.37.022

VIC GEGANTA 1 KG
CAN DURAN
076.37.001

PICALOSTE 50X40 G
125.37.006

FINGER CHORIZO EXTRA
2X1 KG CAN DURAN

076.00.001 FINGER FUET
2X1 KG CAN DURAN

076.37.017



JESUS DRY SUPERIOR
MET DE HAND GETROSST

CA. 2 KG
317.37.015

DROGE WORST MET ZOMER
TRUFFEL MET DE HAND

GETROSST CA. 1K G
317.37.014

LOMBO IN CARTA 1/2
CA. 1.6 KG SALCIS

799.47.001

CAPOCOLLO IN CARTA 1/2
CA. 0.6 KG SALCIS

799.47.002

LOMO CURAT CA. 1.2 KG
CASA FIGOLS

394.46.001
Stuk gezouten en gepeperde varkenslende

onderworpen aan een droogprocedure
van 12 maanden. Zeer zacht van smaak

GISPECK – BERGHAM
GEROOKTE HAM UIT FRIULI

CA. 5 KG
898.45.002

Ham afkomstig uit de regio Friuli in
Italië, gekenmerkt door het rookproces

dat het vlees een specifieke
smaak en aroma geeft.

VIANDE DE GRISONS IGP 1/2
CA. 1.25 KG
024.51.001

De internationaal gerenommeerde klassieker:
de bloem van rundvlees, gedroogd volgens een

traditioneel,gesofisticeerd en delicaat proces
in de frisse lucht van de bergen. Puur vlees,
rijk aan waardevolle vitamines en mineralen.

Voor de echte fijnproevers.

WESTERNBRATEN CA. 2.2KG
BEDFORD
136.15.001

Magere varkensbovenbil wordt met fijn
gesneden blokjes bacon bedekt en

zachtjes gebakken. 14



PATA NEGRA CEBO DE CAMPO
ONTBEEND CA. 4.8 KG

898.45.001

HAM EL UNICO ZONDER ZWOERD / BEEN
2X (2X1/2) CA. 8.6KG

Ham 100% Duroc Batallé. Min. 22 maanden gerijpt
volgens traditionele technieken. Milde, intensieve, fruitige smaak.

ITALIAANSE HAM 12 MAAND
CA. 6.5 KG

PASTORELLO VILLANI
134.45.003

ITALIAANSE HAM BLOK 1/2
CA. 2.5 KG

PASTORELLO VILLANI
134.45.003

ITALIAANSE GEDROOGDE HAM
MET TRUFFEL 13 MAAND

CA. 6.60 KG
VILLANI

134.45.013



MORTADELLA MET TRUFFEL
1/2 CA. 2.5 KG VILLANI

134.19.004

SALAMI PUR PORC
TRUFFEL 12X CA. 240 G

VILLANI
134.37.010

PANCETTA ARROTOLATA 1/2
CA. 1.3 KG VILLANI

134.44.003

SALAMETTI BAROLO (WIJN)
12X CA. 240 G

VILLANI
134.37.019

SALAMI PEPERONCINO
12X240 G
VILLANI

134.37.021

GUANCIALE STAGIONATO
CA. 1.5 KG VILLANI

134.00.005
Wangspek gedroogd met kruiden.

Een zeer delicate smaak wat smelt in
de mond. Lekker in pastagerechten.

DUROC D'OLIVES
GEDROOGDE HAM CA. 5.2 KG

015.03.001

DUROC D'OLIVES
TRAAG GEGAARD BUIKSPEK

CA. 2.3KG
131.03.002

DUROC D'OLIVES
PORCHETTA CA. 2 KG

131.03.001

DUROC D'OLIVES SALAMI CA. 3 KG
308.34.002 16



HERFSTSALADE 1.25 KG HGR
(PULLED PORC &

DRAGON MAYONAISE)
346.54.743

HERFSTSALADE 1 KG HAMAL
(HAM EN MOSTERD)

062.54.116

WINTERSALADE 1.25 KG HGR
(VARKENSGEBRAAD

MET WITLOOF)
346.54.744

KERSTSALADE 1 KG HGR
(ST-JACOBSNOOTJES,
WITTE VIS & TRUFFEL)

346.54.440

KERSTSALADE MET KIP,
COCKTAIL EN ZONGEDR.

TOMAAT 1KG  HAMAL
062.54.030

GEROOKTE ZALMFOREL MET
WITTE VIS, FORELEITJES

& DILLE 1 KG HGR
346.54.441

GEROOKTE FORELSALADE MET
WITTE WIJN EN FORELEITJES

1 KG HGR
346.54.421

GEROOKTE NOORSE
ZALMSALADE 1 KG VHZ

062.55.080

SALADE MET COCKTAIL,
KREEFT &KRAB 1 KG VHZ

062.55.077

ZEEFESTIJN 1KG TARTISAN
407.54.660

Vers gekookte kabeljauw en zalm in een met
garnalen en groentjes verrijkte cocktailsaus.

SALADES
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MINI HOTDOGS
4 STUKS DYNE

010.86.934

BRUSCHETTA GEITENKAAS-SPEK
4 STUKS DYNE

010.86.924

MINI CROQUE MONSIEURS
12 STUKS  DYNE

010.86.924

BRUSCHETTA MET CHORIZO
EN TOMAAT 4 STUKS

DYNE
010.86.902

MINI KAASHOORNTJES
8 STUKS

DYNE
010.86.910

MINI HAMBURGER MET
CHEDDARKAAS 6 STUKS

  DYNE
010.86.927

MINI KERSTBOOMPJES
12 STUKS

DYNE
010.86.918

BLADERDEEGHAPJES EXTRA
ASSORTI VLEES-VIS

8 STUKS DYNE
010.86.914

BLADERDEEGHAPJES EXTRA
ASSORTI VLEES-VIS

15 STUKS DYNE
010.86.905

MINI BOUCHÉE KAAS
8 STUKS DYNE

DYNE
010.86.915

BLADERDEEGHAPJES EXTRA
ASSORTI VIS

12 STUKS DYNE
010.86.906

MINI BOUCHÉE GARNAAL
8 STUKS

DYNE
010.86.916

APERITIEF - SOEP - VOORGERECHT
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MINI VISSCHELPJES
ASSORTI 3X3 STUKS

 DYNE
010.86.913

MINI TARTELETTE BOLOGNAISE
10 STUKS  DYNE

010.86.908

SCAMPI FRITTI MET
COCKTAILSAUS 150 G

DYNE
010.86.948

SCAMPI PANKO
5 STUKS - 150 G

DYNE
010.86.950

CALAMARES FRITTI MET
TARTAARSAUS 140 G

DYNE
010.86.949

Gefrituurde scampi met cocktailsaus. Reuzengarnalen gepaneerd met panko,
zorgen voor een knapperige beet.

MINI TAARTJES
11 STUKS - 160 G DYNE

010.86.952

ASSORTIMENT GYOZA
10 STUKS - 200 G DYNE

010.86.951

Ronde mini taartjes met vol-au-vent,
gerookte zalmsnippers en
gerookte speksnippers.

Gyoza’s (dumpling) met varkensvlees,
Black Fungus en langoustine.

Gefrituurde calamares ringen
met tartaarsaus.

NIEUW



APERITIEFHAPJES KAAS
30 STUKS FERMETTE

105.86.030

APERITIEFHAPJES BOLOGNAISE
30 STUKS FERMETTE

105.86.031

APERITIEFHAPJES GRIJZE
GARNALEN 30 STUKS

FERMETTE
105.86.027

APERITIEFHAPJES HAM-KAAS
 30 STUKS
FERMETTE
105.86.029

APERITIEFHAPJES KIP
 30 STUKS
FERMETTE
105.86.028

ZAKOUSKIS GEMENGD / GEVULD
(HOUTEN BAKJE) 15 STUKS

DIEPVRIES
319.82.001

KREEFTENSOEP 4X950 ML
FERMETTE
346.86.041

OOSTENDSE VISSOEP 4X950 ML
FERMETTE
346.86.040

Een kreeftensoep volgens de regels van
de kunst met een echte bisque.

Rijk gevulde vissoep met mooie stukken
witte vis en verse garnalen.

TOMATENSOEP MET
BALLETJES 6X1 L

DYNE
010.86.515

WORTEL-KNOLSELDERSOEP
6X1 L
DYNE

010.86.516

COURGETTESOEP
6X1 L DYNE
010.86.517

HERFST SOEP (BUTTERNUT)
6X1 L DYNE
010.86.519



FEUILLETÉ MET ZALM, SPINAZIE EN RICOTTA
6X65 G ARTISAN DES SAVEURS

025.60.039
Ambachtelijk bladerdeeghapje met

een vulling van zalm, spinazie en ricotta.

VERSE KAASKROKET
16X70 G FERMETTE

252.60.002 VERSE KAASKROKET
4X70 G FERMETTE

252.60.004

VERSE KAASKROKET 4X68 G
KELDERMAN

20.0031

GARNALENKROKET
VERS 16X80 G FERMETTE

252.60.001 GARNALENKROKET
VERS 4X80 G FERMETTE

252.60.003

VERSE GARNAALROKET 4X68 G
KELDERMAN

20.0023

SCAMPIPANNETJE 4X175 G
FERMETTE
346.86.071

VISPANNETJE 4X175 G
FERMETTE
346.86.181

ST.-JACOBSSCHELP PRESTIGE
4X190 G FERMETTE

346.86.012

CARPACCIO MET BASILICUM
EN OLIJFOLIE 40X16 G DIEPVRIES

(MET SCHAALTJE + VORK)
836.00.005

Een heerlijk voorgerechtje van ovengebakken
scampi's in een romige tomatensaus met witte wijn.

Een romige visragout op basis van kabeljauw,
zalm, roze garnalen, vis-velouté-saus, Emmentaler

kaas en fijne groentjes, verfijnd met kervel.

Grote St-Jacobsvruchten in een witte
wijnsaus met grijze garnalen,

gepresenteerd in een natuurschelp.



KALKOENFILETGEBRAAD ROYAL
CA. 1.5 KG VOLYS

034.20.045

KALKOEN GEVULD MET PEER
EN VEENBES CA. 2 KG

VOLYS
034.60.024

KIPPENROLLADE NATUUR
CA. 1.5 KG VOLYS

034.20.042

KIPROLLADE PHILADELPHIA
KAAS EN LARDINETTEN

CA. 1.5 KG VOLYS
034.20.043

KIPROLLADE APPEL,VEENBES
EN LUIKSE STROOP CA. 1.5 KG

VOLYS
034.20.134

BALLOTINES VAN KIP 16X150 G
VOLYS

034.20.120
Ontbeende, gegaarde kippendij met vel,
delicaat gekruid met een hartige vulling

van kalkoengehakt, appel, rozijn en kastanje.

VARKENSHAASJE 10 STUKS
CA. 6.70 KG DIEPVRIES

044.82.005

LAMSKROONTJES KORT CA. 12 ST.
CA. 9.5 KG DIEPVRIES

044.82.002

LAMSKOTELETTEN CA. 4 KG
DIEPVRIES
355.82.001

VERSE VOORGESNEDEN GEROOKTE ZALM
CA. 0,900-1,200 KG

224.60.003

SCAMPI GEPELD EN ONTDARMD
16/20  10X800 GR

DIEPVRIES   400.400

TRAITEUR
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VARKENSWANGETJES MET GOUDEN
CAROLUS BIER CA. 2 KG

AUTENTICO
130.86.203

Smaakvolle varkenswangetjes van Belgisch
varken bereid met Gouden Carolusbier, verse

champignons, ajuin, gerookt spek
en graantjesmosterd.

VARKENSWANGEN IN ZWARTE
PEPERROOMSAUS 2.5 KG

FERMETTE
346.86.226

Heerlijk mals gekookte varkenswangetjes in
een zacht roomsausje met zwarte peper,

tijm en rode wijn.

VARKENSWANGETJES MET
BRUNOISE VAN PEERTJES 3 KG

(21 à 28 ST.) MAISKI
71.418

Malse varkenswangetjes in een zoete
vleesjus met stukjes peer.

KONIJNENBOUT IN BRUIN BIER
2.5 KG ( 6 ST.) FERMETTE

346.86.105
Konijn bereid op grootmoeder's wijze

op basis van bruin bier.

STOOFPOTJE VAN KONIJNENFILET
'ST.-BERNARDUS' 2.5 KG

FERMETTE 346.86.160
Heerlijk malse stukjes konijnenfilet gegaard in

een bruine saus met champignons, ui, aromaten
en St.-Bernardus bier uit Watou.

STOOFPOTJE VAN LAM
MET GROENTEN 2.5 KG
FERMETTE 346.86.104

Lamsragout met wortelen, knolselder,
erwten en rapen op smaak gebracht

met peper, look, tijm en ui.

STOOFPOTJE VAN JONG EVERZWIJN
'GRAND MÈRE' 2.5 KG
FERMETTE 346.86.103

Heerlijke ragout van zacht gegaard everzwijn in
rode wijn met wildfond, champignons, spek,

tijm en laurier.

STOOFPOTJE VAN HERT OP
FRANSE WIJZE 2.5 KG
FERMETTE 346.86.108

Een heerlijk mals hertenstoofpotje in een krachtige
rode wijnsaus met spekblokjes

en paddenstoelen.

OSSOBUCO MILANAISE 2.5 KG
FERMETTE
346.86.175

Malse kalfsschenkel met been in een
zachte tomatensaus met groenten, witte wijn,

olijfolie, thijm, laurier en wat sinaasappel zeste.

KANT & KLAAR VLEES



STOOFPOTJE KONIJN MET PRUIMEN 3 KG
MAISKI  71.158

Malse stukjes konijnvlees in een zoete vleesjus met
ontpitte donkere pruimen. Een echte klassieker

uit grootmoeders keuken.

HINDENRAGOUT 3 KG (+/- 10 PORTIES)
MAIKSI
73.358

Gestoofde ragout in een roomsaus op basis van
wildfond met veenbessen.

EVERZWIJN IN SAUS FORESTIÈRE 3 KG
MAISKI
73.338

Gegaarde everzwijnblokjes in een rode wijnsaus,
gebakken spek, champignons en uienblokjes.

RUNDSTONG IN MADEIRASAUS
3 KG MAISKI

73.368
Fijn gesneden rundstong in tomatensaus met

Madeirawijn en champignons.

GEHAKTBALLETJES IN INDONESISCHE SWEET CHILI SAUS 2.5 KG
FERMETTE
507.18.067

Oosters getinte balletjes in een sausje op basis van kokosmelk, ajuin, paprika, look,
gember, citroengras, rode chili en specerijen.

MECHELSE KOEKOEK FINE
CHAMPAGNE 2.5 KG FERMETTE

346.86.132
Filet van Mechelse koekoek in een lichtbruine saus,
verfijnd met room, kruiden en een vleugje cognac.
Dit alles afgewerkt met verse Jonagold appelen

en rozijnen.

EENDENFILET IN SINAASSAUS 2 KG
FERMETTE
346.86.093

Pure eendenfilets in een fijne sinaasappelsaus
met stukjes vers gesneden sinaasappel en

rozemarijn, mooi rosé gebakken.

GEBAKKEN EENDENBOUT MET
BERGAPPELSIEN 2.5 KG (6 ST.)

FERMETTE 346.86.117
Mals gegaarde eendenbouten in een heerlijk

sinaasappelsausje met schijfjes
bergappelsienen.



PARELHOENFILET MET APPELTJES
2.5 KG FERMETTE

419.60.012
Gebakken parelhoenfilet geflambeerd met Calvados

in een roomsaus met een garnituur
van appelstukjes.

PARELHOEN IN DRUIVENSAUS
2.25 KG FERMETTE

346.86.225
Malse filets van gebakken parelhoen in een

gevogelte roomsaus met Pineau des Charentes,
stukjes knolselder en groene druiven.

PARELHOENFILET GRAND VENEUR
MET PEERTJES 2.5 KG FERMETTE

346.86.154
Parelhoenfilet en peer in een lekkere klassieke

wildsaus op basis van porto, rode wijn en
aalbessengelei afgewerkt met Torhoutse mosterd.

STOOFPOTJE VAN PARELHOEN
'ZINGARA' 2.5 KG FERMETTE

346.86.161
Gebakken parelhoen in een Spaanse vleesjus

waarin geconcasseerde tomaten, champignons,
stukjes ham en tartufata.

KALKOENPOCHETTE MET
PORTOSAUS 2.3 KG FERMETTE

346.86.134
Verse kalkoenfilet gevuld met gehakt, room,

witloof en ham, overgoten met een portosaus.

KALKOENNOOTJES MET
VEENBESSENSAUS 2.5 KG

346.86.159 FERMETTE
Nootjes van gebakken kalkoenfilet in een fijne
wildsaus, verrijkt met sinaasappelsap, porto,

perensap en veenbessen.

KALKOENPAVÉ MET
ARCHIDUCSAUS 2,8 KG

VOLYS
034.60.005

De cobourg van de kalkoendij, ontbeend, subtiel gekruid,
gegrild en gegaard. Gepresenteerd in een

zachte archiducsaus.
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GEVULDE KALKOENFILET
FINE CHAMPAGNE 3 KG

 MAISKI
71.148

Plakjes van gevulde kalkoenfilet
in roomsaus met cognac.

KALKOENFILETGEBRAAD OP ARDEENSE
WIJZE MET SAUS 2.8 KG

VOLYS
034.60.007

Gegaarde sneetjes kalkoenfilet doorspekt met kalkoenlardinetten
in een romige saus met gebakken ui en wortel.

KALKOENRAGOUT 2.8 KG
VOLYS

034.60.018
Gemarineerd kalkoenvlees in een romige saus verrijkt

met champignons, fluweelzacht van smaak.

HONGAARSE GOULASH 3 KG
MAISKI
71.188

Gestoofd varkensvlees in een fijne
tomaten-paprika saus. De saus is

bereid met paprika’s, tomaten,
champignons en pittige kruiden.
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SCAMPI VAN DE CHEF CA. 2 KG
AUTENTICO
130.86.004

Sensationele gebakken Black-Tiger scampi met
pittige tomatensaus van de chef en fijne groentjes.

SCAMPI MET RODE CURRY 2 KG
(50 ST.) FERMETTE

346.86.218
Scampi's in een pittige rode currysaus met krokante

groenten garnituur, afgewerkt met sesam.

SCAMPI IN DUIVELSAUS 2 KG
(50 ST.) FERMETTE

346.86.055
Scampi's in een pittige roomsaus

met fijne groentjes op smaak gebracht
met verse bieslook.

SCAMPI IN EEN ZACHT
DUIVELSAUSJE 3 KG (+/-120 ST.)

MAISKI  71.548
Gestoomde reuzengarnalen in een licht
pikante roomsaus met sambal en look.

OOSTENDSE TONGROLLETJES
2.5 KG FERMETTE

346.86.003
Fijne versgekookte tongrolletjes met grijze garnalen

en champignons in een heerlijke witte wijnsaus,
afgewerkt met een beetje peterselie.

TONGROLLETJES KREEFTENSAUS
2.5 KG (24 ST.) FERMETTE

346.86.056
Tongrolletjes in een Nantua kreeftensaus

afgewerkt met cognac, room, tomatenblokjes,
roze garnaal en peterselie.

KABELJAUW VAN DE CHEF
CA. 2 KG AUTENTICO

130.86.003
Lekkere gebakken Noorse kabeljauwhaasje

met heerlijke verfijnde witte wijnsaus en
jonge spinazieblaadjes.

KABELJAUWHAASJE MET PREI
1.5 KG (5 ST.) FERMETTE

346.86.090
Het allerfijnste van de kabeljauw in een fijne

witte wijnsaus met verse prei.

ATLANTISCH KABELJAUWHAASJE
TOMAAT & GARNALEN 3 KG (11 ST.)

MAISKI  71.278
Gestoomde kabeljauwhaasjes in een zachte

vissaus op basis van visbouillon, afgewerkt met
tomatenblokjes, garnalen en gesneden bieslook.

KANT & KLAAR VIS
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ZALMFILET VAN DE CHEF CA. 2 KG
AUTENTICO
130.86.002

Vers gebakken Noorse zalmfilet met witte wijnsaus,
infuus van paprikacoulis en verse room.

NORMANDISCHE TONGROLLETJES
3 KG  (26 à 32 ST.) MAISKI

73.228
Gestoomde tongrolletjes in een klassieke witte

wijnsaus met garnalen, mosselen en champignons.

VISPANNETJE DE LUXE 3 KG
(+/- 8 PORTIES) MAISKI

71.378
Vispannetje bereid met vis en scampi

in een romig sausje met witte wijn,
tomatenblokjes en champignons.

VERSE AARDAPPELKROKETTEN
50 STUKS

FERMETTE
396.86.001

VERSE AARDAPPELKROKETTEN
6X20 STUKS
FERMETTE
396.86.002

AARDAPPELKROKETTEN VERS
15 STUKS - 500 G

ART OF POTATOES
519.86.002

VERSE AARDAPPELKROKETTEN KELDERMAN

20.000  -  10 STUKS
20.003  -  20 STUKS
20.005  -  50 STUKS
20.001  -  100 STUKS

WILDKROKET 4 X 70 G
KELDERMAN

20.044
Wildkroketten met een ragout van hert, everzwijn,

fazant, gegrilde champignons, verse ui, stukjes
knolselder, rode wijn en afgewerkt met rode

port. De ambachtelijke vierkante vorm zorgt voor
een mooie presentatie op het bord.

17

VERSE KROKETTEN



GRATIN DAUPHINOIS 6X2 KG
PEKA

398.60.020
Klassieker met echte room. Alleen even af

gratineren met kaas en in de oven te bereiden.

AARDAPPELGRATIN RACLETTE 2 KG
PEKA

398.60.016
Een volle aardappelgratin met Raclettekaas

en gebakken spekjes.

AARDAPPELGRATIN MET
TRUFFEL 2 KG PEKA

398.60.010
Aardappelgratin met truffel en champignons.

AARDAPPEL-GROENTEGRATIN 2 KG
PEKA

398.60.004
Smaakvolle aardappelgratin met wortel, prei,

pastinaak en knolselderij.

AARDAPPELGRATIN MET ZOETE
AARDAPPELEN 6X2 KG PEKA

398.60.022
De perfecte combinatie van zoete aardappelen

en aardappelschijfjes.

VEGAN AARDAPPELGRATIN
(LACTOSEVRIJ) 6X2 KG PEKA

398.60.023
De gratin voor iedereen: Lactose- en glutenvrij!

AARDAPPELPARTJES MET
ROZEMARIJN 2 KG

PEKA
229.60.010

AARDAPPELWEDGES MET SCHIL
IN OLIE 2 KG

PEKA
398.60.006

BAKAARDAPPELEN 2 KG
HGR

346.60.005
Gekookte krieltjes in een kruidenmarinade,

zowel koud als warm te serveren.

AARDAPPELBEREIDINGEN
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SAVOOIPUREE 2 KG
KELDERMAN

20.064

BUTTERNUTPUREE 2 KG
KELDERMAN

20.096

BOERENKOOLPUREE 2 KG
KELDERMAN

20.101

KNOLSELDERPUREE 2 KG
KELDERMAN

20.065

PASTINAAKPUREE 2 KG
KELDERMAN

20.093

Ambachtelijke puree met verse
savooi afgewerkt met room.

Proef de herfst dankzij zijn frisse kleur,
zoet-nootachtige smaak, aangevuld met

hoeveboter, pezo en een gember-accent.

Deze supergroente van bij ons bevat
antioxidanten en is van nature een rijke
bron van vitamines, vezels en calcium.

Ambachtelijke puree met verse
pastinaak en hoeveboter, werd

afgewerkt met kokosroom.

Ambachtelijke puree met verse knolselder,
afgewerkt met peper en zout.

KARNEMELKPUREE 2 KG
KELDERMAN

20.113
Deze puree heeft door de karnemelk

een heerlijk lichtzurige frisse smaak. Hij
werd afgewerkt met roomboter en citroenzeste.

BROCCOLIPUREE 2 KG
KELDERMAN

20.092

PREIPUREE 2 KG
KELDERMAN

20.060
Ambachtelijke puree met verse

broccoliroosjes, afgewerkt met room.
Ambachtelijke puree met verse prei,

afgewerkt met fijne kruiden.

GEVULDE AARDAPPELTJES
1.8 KG FERMETTE

025.60.013

Verse, lokale aardappelen gevuld met spek en
bereid volgens lekkere streekrecepten.

GEVULDE AARDAPPELTJES
4 STUKS - 500 G

FERMETTE
025.60.013

PUREE KOUD SPUITBAAR 2 KG
KELDERMAN

20.049 WORTELPUREE 2 KG
KELDERMAN

20.0059

SPINAZIEPUREE 2 KG
KELDERMAN

20.0063



APPELTJES MET VEENBESSEN
(+/- 18-20 ST.) - 2.5 KG

MAIKSI
74.068

Gestoofde hele appeltjes met veenbessen.
Als garnituur voor wildgerechten, wildstoverijen.

PEERTJES MET PASSIEVRUCHTEN
(+/- 45 ST.) - 3 KG

MAISKI
74.088

Mini peertjes in een saus op basis van passievruchten.
Als garnituur bij wildgerechten of als dessert

PEREN IN RODE WIJN
(+/- 45 ST.) - 3 KG

MAISKI
74.058

Gestoofde mini peertjes in een zoete rode wijn.
Als garnituur voor wildgerechten of als dessert.
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STOOFPEERTJES MET VEENBESSEN
2.5 KG FERMETTE

346.86.189

Mini peertjes bereid in een kruidige
veenbessenmix van porto, rode wijn en gember.

CHUTNEY VAN APPEL EN
VEENBESSEN 2.5 KG FERMETTE

346.86.147

Chutney van veenbessen, gember, ui, wijn
en specerijen met stukjes Jonagold.

APPELMOES VAN HASPENGOUWSE
STOOFAPPELS BEREID OP

GROOTMOEDERSWIJZE 3 KG
FERMETTE 140.65.002

Gestoofde mini peertjes in een zoete rode wijn.
Als garnituur voor wildgerechten of als dessert.

GEGAARDE APPELEN
12X120 G
502.67.005

VEENBESSENSAUS 1.5 KG DIDDEN
040.57.002

KRIEKENSAUS 3 KG
HET GOUDEN RUND

53.281
Donker rode saus gevuld met
krieken. Een saus die zowel
koud als warm kan serveren.
Geschikt voor vleesgerechten

en bij desserts.

WITLOOF GEGAARD
10 STUKS FERMETTE

149.65.001

WITLOOF MINI
15 STUKS FERMETTE

149.65.002

FRUIT & GROENTEN



BOSCHAMPIGNONS SAUS
2.3 KG MAISKI

72.195

DRUIVENSAUS 2.3 KG
MAISKI
72.025

FINE CHAMPAGNESAUS
2.3 KG MAISKI

72.065

JAGERSSAUS 2.3 KG
MAISKI
72.105

Authentieke romige saus met een
subtiele smaak van champignons,

spek en een vleugje cognac.

Een feestelijke roomsaus met
champignons verrijkt met

een vleugje cognac.

Zoete, fruitige druivensaus, die
uw bereidingen een feestelijk

tintje geeft.

Een romige licht gebonden saus met
een rijke smaak van gemengde

boschampignons.

ORIËNTAALSE SAUS
2.3 KG MAISKI

72.165

SINAASAPPELSAUS
2.3 KG MAISKI

71.945

STROGANOFFSAUS
2.3 KG MAISKI

71.785

WILDSAUS 2.3 KG
MAISKI
72.225

Zoete veenbessensaus afgewerkt
met een vleugje room en cognac.

Romige tomatensaus met groene
peperbolletjes en een brunoise

van knapperige groenten.

Zachte zoetzure saus met
sinaasappelpartjes en een

vleugje Grand Marnier.

Rijk gevulde zoet-zure saus met
champignons, paprika en

Sojascheuten.

KAASSAUS 2.3 KG
MAISKI
72.015

ARCHIDUCSAUS
2.3 KG MAISKI

72.045

PEPERROOMSAUS
2.3 KG MAISKI

72.095

VISSAUS 2.3 KG
MAISKI
72.035

Zachte, romige vissaus met
garnaal- en kreeftensmaak.

Pittige en romige pepersaus
zoals je ze het liefst eet!

Romige champignonsaus met
een fijne cognactoets.

Romige witte bechamelsaus verrijkt
met Gouda en Parmezaan kaas.

SAUZEN

CHAMPIGNON ROOMSAUS 1 L
PLJ

346.57.020
Een volle, romige saus met een mooie

hoeveelheid champignons.
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PORTOSAUS 3 KG
DELINO

206.57.177

HONING MOSTERDSAUS
2.7 L VERSTEGEN

303.602

MOSTERDSAUS (WARM)
3 KG DELINO

206.57.165
Opwarmbare saus met een

aangename, zachte mosterdsmaak.
De mosterd in deze saus lijkt op

een harmonieus bouquet van
verfijnde honing te zweven.

Culinaire saus bereid met porto,
ui en een fijn kruidenboeket.

GRAND VENEURSAUS 2.7 L
VERSTEGEN

450.402
Kant-en-klare, donkerbruine, heldere

saus met de volle smaak van rode wijn.
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CHEESECAKE MET
FRAMBOOS EN CRUMBLE
VAN SPECULOOS 6X95 G

DYNE
010.86.880

ZOETE VERLEIDERS
2X(4X50G) DYNE

010.86.836

BAILEYS MOUSSE 6X90 G
DYNE

010.86.878

BRÉSILLIENNETOETJE
6X130 G DYNE

010.86.837

CHOCOLADEMOUSSE
6X85 G DYNE

010.86.838

CRÈME BRULEE-
CHOCOLADEMOUSSE

6X140 G DYNE
010.86.864

RIJSTPAP MET KRIEKEN
6X150 G DYNE

010.86.848

TIRAMISU MET
CUBERDON 6X110 G

DYNE
010.86.846

Chocolademousse, tiramisu,
tiramisu met advocaat en
tiramisu met cuberdon.

WOUDVRUCHTEN
TIRAMISU 6X90 G

DYNE
010.86.875

TIRAMISU MET CRUMBLE
VAN OREO EN COULIS

VAN CHOCOLADE 6X95 G
DYNE

010.86.881

TIRAMISU MET CRUMBLE
VAN SPECULAAS 6X105 G

DYNE
010.86.845

TIRAMISU SPECULOOS
6X105 G

DYNE
010.86.844

MOUSSE IRISH COFFEE
GLAS 6X130 G DYNE

010.86.849

TIRAMISU FINE CHAMPAGNE
GLAS 6X140 G DYNE

010.86.852

DESSERT
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DESSERT CHEESECAKE-
FRAMBOOS  GLAS

30X160 ML
DIEPVRIES
349.82.012

DESSERT CHOCOLADE-
KARAMEL GEZOUTEN

BOTER GLAS 30X140 ML
DIEPVRIES
349.82.013

DESSERT MANGO-
PASSIEVRUCHT
GLAS 30X160 ML

DIEPVRIES
349.82.014

CHOCOMOUSSE 12X150 ML
 DIEPVRIES FERMETTE

008.82.001

TIRAMISU 12X150 ML
 DIEPVRIES FERMETTE

008.82.002

TIRAMISU - SPECULAAS
15X100G

 DIEPVRIES
008.82.010

KAASTAART SPECULOOS 2 KG
856.59.001

MINI DESSERT ASSORTI GLAS
3X16X66 ML
DIEPVRIES
349.82.006

Mascarpone & framboos,
Zwart - witte chocolade ganache,

Cocoscrème mangocoulis.

De glaasjes uit de diepvries halen en gedurende 6 uur
laten ontdooien in de koelkast.

Artisanale kaastaart met een frisse smaak en
een bodem van lotus speculoos.



Voortbemdenstraat 9 - 3960 Bree
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